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Programm Pl Hintergrund

L RT 15:30 Einlass

Netzwerken mit Begriifungssnack

Hulsenfrichte sind Bestandteil einer nachhalti-
gen Ernahrung, denn sie sind ein unverzichtoarer ¥
Eiweil3lieferant in der fleischarmen Klche. Sie :
sind der ,Knotenpunkt”, wenn es um Genuss und g
. Nachhaltigkeit geht, denn sie schmecken nicht ra ume
1e:00 lmpl’dsvortrage " nur lecker, sondern binden auch Stickstoff aus der &% . .
KA.WERT Luft und diingen damit den Boden nachhaltig. Linkenheimer Allee 8

Mehr V‘@gl'OV\a e Bio ‘L@b@V\SVV\l'tt@( Sandra Schmidt und Kooperationspartner:innen* A Bedauerlicherweise wird ein GrofBteil der verwen- (g 76131 Karlsruhe
A

Far Ka V'{SVUb\e.’ Landratsamt, Gesa Czolbe deten Hulsenfrichte in der Gastronomie und im A Telefon: 0721 /75091888

|
: : Handel importiert, obwohl ein regionaler Anbau .
«Chancen und Herausforderungen einer nachhaltigen > 9 L 3 Anfahrt mit dem OPNV vom Hauptbahnhof Karlsruhe:

moglich ware. ' Wegzeit insgesamt 30 Minuten:

Das méchten wir dndern und deshalb ’ z. B. mit der Tram 4 bis zum Europaplatz,
‘ dann mit dem Bus 73 bis zur Haltestelle Schitzenhaus.
Weiter zu FuBB dem Adenauerring in Richtung KSC

Ernghrung”
LTZ-Augustenberg, Dr. Carola Blessing

INITIALUERANSTALTUNC  [EESree i

Landwirt:innen, Verarbeiter:innen, den

H,amde( lAV\.d die AuBer-Haus —VerpHegl_,mg ! FuBballstadion ftr 700m laufen. Bei der roten FuBgénger-
einladen sich zu vernetzen, zu kOOP@WCV@V\ 2 | briicke links der Linkenheimer Allee fir 350m folgen,

. "Geschmackssensorische Sortenvergleiche & regionale e und innovativ zu sein. bis es rechts in die Linkenheimer Allee 8 geht,
W@ VtSCL\OPFM V\gSkette Wertschopfungsketten von Nischen-Hulsenfriichten” dem réume Schild folgen.
,,H(X(S@V\ﬁﬂ}i Chte“ OBEG, Dr. Anna Schmieg b,
,Verarbeitung von Linsen & Kichererbsen” 4 ‘
Benedikt Sprenker ‘. .
,Meine Erfahrungen mit Edamame und Bohnen” . Umsere Zl@(e & KOV\-takt
['NLADUNC 17:30 Podiumsdiskussion - Anbau von Bio-Hulsenfriichten, wie Bohnen : . Lobin Karlsruhe e.V. lobin
fir die Akteur:innen aus .I' H Tof fak sruh s und Linsen im Umkreis von Karlsruhe
dwi haft bel del cerelin Cirel; VeitH Y ez i Kan s Angebot von regionalen Bio-Hulsenfriichten <28  Sandra Schmidt quales
Landwirtschart, Verar 6ltMV\g) Hande Hossein Fayazpour, Vitale Lunchbox gGmbH Karlsruhe i im Handel und in der AuBer-Haus-Verpfle- 0178 15 71 255 Bildungsnetz
und AM/S@V—HOIMS —Verpﬁegumg Elisabeth Berlinghof, Benedikt Sprenker und e } gung Y sschmidt@lobin-ka.de Karlsruhe
Anna Schmieg .S Entwicklung von pflanzlichen EiweiBprodukten &
zusammen mit verarbeitenden Betrieben
18:00 Austausch und Thementische Steigerung der Vielfalt an regionalen < Gefordert durch
D g pflanzlichen Bio-Lebensmitteln auf dem . @5 Bundesministerium oe
Montag, 27. 02. 202> 19:00 Zusammenfassung i g Teller und auf den Feldern - ot B§OL
Ab 15:30 - o . ol S
Think & Draw, Maria Karipidou : 18
oo = unter BeaChtung o aufgrund eines Beschlusses
lV\ // V‘au W\e) Ka V‘{S V'u he des Deutschen Bundestages
Come together Kurze Transportwege S *Mit den Kooperationspartner:innen:
mit Fingerfood, Gut von Beiden & Facherbrau wenig Verpackungsmdill ~ . BioMarkt
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Anderungen vorbehalten
hier klicken! I8 AN OBES ﬂ"]’ Itz E%
‘ it [HOHENLOHE|

lhrBiomhl.



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfvu6tSnK3s8shVZAQgh0c_V38WC-UQpCXnR04Xe4p5aItNDA/viewform

